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1. Notka – przesłana 
2. Media lokalne – przesłane 
3. Gala// lista osób 
Marcin Maj
Joanna Dobrowolska
Adam Szudra
Jacek Parysek
Krzysztof Winnik	


4. Impreza 
	Barman 
	Barman I
tastypolewa@gmail. com
750zł
+ po naszej stronie szkło i alkohol 
[bookmark: _GoBack]
	Barman II 
Waszbar
W cenie barman, szkoło, alkohol  1490pln

	Barman III
kontakt.drink4you 
Sprzęt, obsługa, syropy, bez mobilnego drink baru etc.
400 zł 


	Catering 
	2060 zł
	
	

	Alko 
	
	
	

	Muzyka// sprzęt// nagłośnienie
	250 zł
	
	

	Sprzątaczka
	100 zł
	
	



Catering:
-mini burgery – 70zł/10 sztuk 350zł
Przystawki/fingerfood cena za 10 sztuk – 50 złotych 450 zł
-sznytka z pastą z łososia i koprem  x3
-sznytka z pastą z tuńczyka i czarnymi oliwkami x3
-sznytka z twarożkiem i szczypiorkiem  x3
Tapasy – 50 złotych za 10 sztuk – zamówienie min. 10 sztuk z jednego rodzaju 600 zł
-pieczarka marynowana z rozmarynem i miodem x2
-suszone na słońcu pomidory z oliwkami marynowane z solą morską i ziołami x2
-roladki ze śledzia z musem koperkowo-musztardowym  x2
-roladki naleśnikowe z musem miodowo-rozmarynowym  x2
-śliwka suszona zawijana w pieczony boczek x2
-guacamole z nachos x2
Sałaty i sałatki – cena 100 złotych za porcję dla 10 osób  200 zł
- z kurczakiem w marynacie miodowo-musztardowej x1
-z rukolą, grillowanymi gruszkami, orzechami włoskimi i serem gorgonzola x1
Muffiny na słono– 60 złotych za 10 sztuk  180 zł
- z serem pleśniowym, gruszką i orzechami x 1
- ze szpinakiem, suszonymi pomidorami i czarnymi oliwkami x1
- z kurczakiem, serkiem mascarpone i czarnymi oliwkami x1
Ciasta: (70 złotych -10 porcji) 280 zł
-brownie z wiśniami 
____________
2 060  zł


Barman I
Menu z 2 orzeźwiającymi, kwaśniejszymi, 2 słodsze, 1 wytrawny, bardziej męski + jakieś lemoniady cytrynowe/truskawkowe:
Wódka sour (wódka, sok z cytryny, angostura, dodatki)
Watermelon martini (wódka, świeży arbuz, syrop cukrowy)
Strawberry fun (wódka, malibu, truskawki, syrop z trawy cytrynowej)
Green island (rum, winogrona, limonki, syrop waniliowy)
Old Fashioned (Burbon, cukier, angostura)
Do kupienia przez nas: wódka (ok 5szt?), Rum (2-3szt), Burbon (polecam: Four Roses lub Jim Beam 2-3 szt), Malibu (0,7) - To są orientacyjne ilości, zależy jakie przewidujemy obłożenie baru
Do tego 2 worki z kośćmi lodu oraz 1 z kruszonym, serwetki, rurki, owoce potrzebne do drinków, 3 rodzaje syropów cukrowych (home made), dodatki do wystrojenia. Dodatkowe składniki, jakby ktoś miał inne życzenia. 
 750zł
Barman II
Mojito (rum, woda gazowana, świeża mięta, cukier brązowy, limonka) 
Blue Lagoon (wódka, blue curacao, sweet&souer, sprite, limonka) 
Metropolitan/Cosmopolitan (wódka cranberry/cytrynowa, triple sec, sok żurawinowy, limonka) 
Pinacolada (rum, mleczko kokosowe, malibu, sok ananasowy) 
Cuba Libre (rum, limonka, cola) Tequila Sunrise/Sunset 
(tequila, sok pomaranczowy, grenadina) 
Sex on the Beach 
(wódka, likier peach, sok pomarańczowy, sok żurawinowy) 
Checklista: wódka 8 but 0,7l. wódka żurawinowa i cytrynowa: po 2 but. 0,5l. rum white: 3 but. 0,7l. Malibu: 2 but. 0,7l. gin: 1 but. 0,7l. Triple Sec: 1 but 0,7l. Tequila: 2 but 0,7l. 
sok pomarańczowy: 4 litry sok żurawinowy: 3 litry sok ananasowy: 3 litry sok grejpfrutowy: 2 litry sok jabłkowy: 3 litry cola/sprite: po 4 litry tonic: 2 litry woda gazowana: 2 litry Bar stworzony dla Ciebie! dodatki: pomarańcze: 1 kg grejpfruty: 1 kg limonki: 2 kg cytryny: 1 kg ananas świeży: 1 sztuki brązowy cukier: 1 op. 
Inne: Takie dodatki jak lód kruszony i kość, świeża mięta, syropy barowe, słomki serwetki, mieszadełka, maraski, oliwki itp., dostarczymy w dniu przyjęcia. Koszt tych dodatków jest uwzględniony w opłacie dodatkowej, przesłanej w ofercie. Jeżeli sobie Państwo życzą, istnieje możliwość rozszerzenia palety alkoholu na barze, według potrzeb i gustów Państwa gości. Może być to popularna whisky, likiery smakowe np. Passoa, Midori itp. 
Przewidywany koszt obsługi: obsługa barmańska: 1 barman: 350 pln (w tym zastawa szklana, wyposażenie bar, bar mobilny, dokonanie zakupów) dojazd; do 30 km GRATIS, jeżeli odległość jest większa opłata wynosi 0,65 gr za kilometr. asortyment dodatkowy: 280 pln (lód kruszony i kość, słomki, mieszadełka, serwetki, syropy barowe, artykuły do przecierów, maraski itp.) 

koszt to około: barman i sprzęt – 350pln, zaopatrzenie podstawowe 280 pln dojazd: gratis zaopatrzenie w alkohol, napoje itp. około: 860pln SUMA około: 1490pln
